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 معلومات عامة
 

 مѧن محاصѧيل المنѧاطق الدافئѧة ويطلѧق علѧى الطѧرز الرطبѧة ذات          (Ipomoea batatas)إن البطاطا 
 وفѧى  .Dioscorea sp  ولا يجب ان يختلط علينا هذا الاسم مع اليام الاصلية Yamsاللحم الحلو لفظ 

طاطا فان الاصناف ذات اللحم البرتقѧالى جѧداً تحتѧوى علѧى مѧستويات أعلѧى مѧن الكاروتينѧات عѧن تلѧك                         الب
 .لقالأصناف ذات التلوين البرتقالى الأ

وتعتمѧѧد النكهѧѧة فѧѧى البطاطѧѧا بѧѧشكل أساسѧѧى علѧѧى ترآيѧѧز النѧѧشا والѧѧسكر وتتѧѧأثر هѧѧذه المكونѧѧات بالѧѧصنف        
 . وظروف التخزين

 
 Maturity Indices دلائل الصلاحية للحصاد       

 
والممارسة العامة هى وقف الرى قبل . حصاد البطاطا عندما تصل الجذور الى الحجم المطلوب م يت

 . أسابيع حتى يبدأ العرش فى الجفاف قبل ازالته وقبل حصاد جذور البطاطا3 – 2موعد الحصاد بفترة 
 
 

 Quality indices  دلائل الجودة             
 

اطѧѧا الجيѧѧدة يجѧѧب ان تكѧѧون ناعمѧѧة متماسѧѧكة القѧѧوام متجانѧѧسة الѧѧشكل والحجѧѧم وخاليѧѧة مѧѧن      إن جѧѧذور البط
وهناك أربѧع درجѧات جѧودة امريكيѧة للبطاطѧا             . الاضرار الميكانكية ولون الجلد متجانس ومطابق للصنف      

US Extra No. 1 , U. S. No. 1  , U. S. commercial  , U. S. No. 2    درجاتѧد الѧوتعتم 
 – تѧدهور مرضѧى      – تشققات نمو    – آدمات   – نموات جذرية    –بقايا تربة   (درنات من العيوب    على خلو ال  

 .آما تعتمد على الحجم والوزن آفئات جودة) حشرات وامراض 
 
 
 
 
 
 



 Optimum Temperatureدرجة الحرارة المثلى 
 

ان جѧذور  . ان الظروف الموصى بهѧا فѧى التخѧزين التجѧارى هѧى ان تحفѧظ جѧذور البطاطѧا بѧاردة وجافѧة              
أعلѧى مѧن    (م مѧع رطوبѧة نѧسبية عاليѧة          ° 15 – 12.5البطاطا حساسة للتبريد ويجѧب ان يѧتم تخزينهѧا بѧين             

 شѧѧهور تحѧѧت هѧѧذه الظѧѧروف علѧѧى 10 الѧѧى 6ويمكѧѧن ان نتوقѧѧع الحѧѧصول علѧѧى فتѧѧرة تخѧѧزين مѧѧن  %). 90
رجات الحѧرارة  ان د.  شهور من التخزين ويتوقف ذلك على الاصناف  6الرغم من ان التزريع قد يبدأ بعد        

ان العنايѧة بتѧداول البطاطѧا أثنѧاء الحѧصاد سѧوف           . م يؤدى الى سرعة التزريع وفقѧد الѧوزن        ° 15أعلى من   
لا يѧѧتم . تقلѧѧل مѧѧن الاضѧѧرار الميكانكيѧѧة بقѧѧشرة الجѧѧذور وتقلѧѧل مѧѧن التѧѧدهور المرضѧѧى خѧѧلال فتѧѧرة التخѧѧزين

بعѧد    ولكن الغѧسيل يѧتم   cratesيرة   أو الصغ  binsغسيل البطاطا قبل تخزينها فى عبوات التخزين الكبيرة         
وعѧادة يѧتم التخѧزين التجѧارى للبطاطѧا فѧى مخѧازن يѧتم تبريѧدها                  .التخزين ويتم الاختيѧار والتعبئѧة للتѧسويق       

 .آخر فترة التخزين حيث ترتفع حرارة الجولا يستخدم فى بالتبخير ويدعمها تبريد ميكانيكى 
 
 

 Optimum relative humidityالرطوبة النسبية المثلى   
 

فѧى حالѧة التخѧزين لفتѧرات قѧصيرة مѧن             % 90 – 70بالنسبة للتخѧزين لفتѧرات طويلѧة و          % 95أآثر من   
 .أجل التسويق

 
 

  Rates of Respiration معدلات التنفس
 
 

 م °20 م °15 م °10 درجات الحرارة
 ساعة*آجم /CO2معدل التنفس مل 
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  اضرب معدل التنفسالناتجة الحرارة لحساب آمية 
  نحѧصل علѧى آيلѧو      122 × ضѧرب معѧدل التѧنفس      إذا أو. يѧوم   / طن/ عدد وحدات حرارية بريطانيه    = 440 ×ساعة*آجم/ CO2 مل  

 .يوم/متريطن  /آالورى
 

 ة لهالاستجابالإثيلين و إنتاج تمعدلا
  Rates of Ethylene Production and Responses to Ethylene 

 
الا )   آجم فѧى الѧساعة  /  ميكروليتر 0.1حوالى (ان جذور البطاطا تنتج آميات منخفضة جداً من الاثيلين 

ان التعѧرض  .  حѧدوث اضѧرار التبريѧد والتѧدهور المرضѧى       فѧى حالѧة   ان آميات أآبر من ذلك يѧتم انتاجهѧا          
الفينولات ويѧؤثر سѧلبياً علѧى النكهѧة     يزيد من معدلات التنفس وتمثيل )  جزء فى المليون 10 – 1(للاثيلين  

 . واللون فى البطاطا بعد الطهى
 

  Responses to CAالمتحكم فيه    للجو الهوائياتالاستجاب
 

 لاستخدام التخزين فѧى جѧو هѧوائى مѧتحكم فيѧه بالنѧسبة للبطاطѧا ويلاحѧظ ان معѧدل                       تجارى لا يوجد تطبيق  
قѧد  % 3آما ان الاوآѧسجين أقѧل مѧن         %. 3 – 20من  تنفس البطاطا ينخفض عند تقليل ترآيز الاوآسجين        

ومѧن غيѧر المعѧروف طبيعѧة اسѧتجابة      . يزيد من معدلات التنفس بسبب عمليات التخمر فى التمثيل الغذائى 
 .جذور البطاطا للمستويات المرتفعة من ثانى أآسيد الكربون

 



 
 Physiological Disordersالأضرار الفسيولوجية           

 
 أو م°12.5 إن جذور البطاطا حساسة لاضرار التبريد على درجات  :Chilling injuryد ضرر التبري

 التѧدهور المرضѧى بالفطريѧات والتلѧوين البنѧى الѧداخلى وذبѧول          حدوث  وتشمل مظاهر اضرار التبريد    لأق
وعند طهى جذور البطاطا التى تعرضت لاضرار التبريد قد يتكون بها مѧا يعѧرف بالقلѧب                 . جذور البطاطا 

 ويصبح لون الانسجة داآناً بدرجѧة واضѧحة عنѧه فѧى حالѧة الجѧذور التѧى لѧم تتعѧرض                       hardcoreالصلب  
 . لاضرار التبريد

 
 

  Pathological Disordersالأضرار الباثولوجية 
 

إن حدوث اضرار التبريѧد والاضѧرار الميكانكيѧة فѧى جѧذور البطاطѧا يمهѧد لاصѧابتها بالتѧدهور المرضѧى                       
وقد تستخدم مبيدات فطرية بعد الحصاد لتقليل مخاطر الاصѧابة           . Rhizopusفطر   العفن الطرى ل   خاصة
وهنѧѧѧѧاك مѧѧѧѧسببات مرضѧѧѧѧية فطريѧѧѧѧة عديѧѧѧѧده ومنهѧѧѧѧا العفѧѧѧѧن الاسѧѧѧѧود    .  أثنѧѧѧѧاء التѧѧѧѧسويقRhizopusبالѧѧѧѧـ 

Ceratocystis       ذهѧة هѧسية لمقاومѧوعفن الفيوزاريوم وتعتبر عملية العلاج التجفيفى من الاجراءات الرئي 
حالة مناطق الانتاج الدافئة الرطبѧة يمكѧن ان تكѧون الاعفѧان البكتيريѧة سѧبباً فѧى الفاقѧد بعѧد          الفطريات وفى  

 .الحصاد
 

    Special Considerationsاعتبارات خاصة 
 

 البريѧѧديرم فѧѧى جѧѧذور البطاطѧѧا سѧѧهلة   طبقѧѧة   التѧѧى تحѧѧدث فѧѧى ضѧѧرارلأإن ا  :curingالعѧѧلاج التجفيفѧѧى  
 ذلѧك الѧى مظهѧر سѧيئ لجѧذور البطاطѧا وزيѧادة فقѧد المѧاء                   ويѧؤدى  والتѧداول    الحدوث أثنѧاء عمليѧة الحѧصاد      

 المѧصابة فѧى   (ويمكѧن اجѧراء عمليѧة العѧلاج التجفيفѧى لجلѧد الجѧذور       . وزيادة القابلية للاصѧابة بѧالامراض    
م تحѧت ظѧروف     ° 32 – 25أو ما يعѧرف بالتئѧام الجѧروح عѧن طريѧق اسѧتخدام درجѧة حѧرارة                    )البريديرم

تجѧѧرى ان عمليѧѧة العѧѧلاج التجفيفѧѧى .  لعѧѧدة أيѧѧام أو اسѧѧبوع) %100 – 90ن أآثѧѧر مѧѧ(رطوبѧة نѧѧسبية عاليѧѧة  
يѧѧتم تحميѧѧل غѧѧرف التخѧѧزين بالبطاطѧѧا المعبѧѧأة فѧѧى     بحيѧѧث و. للمحاصѧѧيل الجذريѧѧة أو الدرنيѧѧة الاسѧѧتوائية   

 الفتѧرة قبѧل     بمѧرور و.  مراوح التبريѧد بѧالتبخير الѧى فتѧرة حѧوالى أسѧبوع             تشغيل دون   binsصناديق آبيرة   
 .الظروف الدافئة الرطبة اللازمة لحدوث العلاج التجفيفى لجذور البطاطاالتبريد توفر  جراءبداية ا

 
  
 
 


